
LA COMTESSE BLANCHE

DOMAINE GENOUX
Vignerons à Arbin 73800
04 79 65 24 32
 Savoie   -   France

Appellation : Roussette de Savoie

Cépage : Altesse

Terroir : moraine glaciaire nappée de sédiments argilo-
calcaires 

Vinification et élevage : 

vendanges manuelles issues d'une 2ème trie à la
vigne. 
Macération pelliculaire de 12 h
Pressurage doux et long des grappes entières.
fermentation naturelle sans intranT, à basse
température pendant 6 à 8 semaines.
Elevage : En foudre de chêne sur fines lies sans
bâtonnage

Dégustation : 
Robe or jaune. 
Nez intense et complexe: fleur blanches, agrumes, pâte
de coings, cire d'abeille. Bouche riche, souple, minérale
et équilibrée. Boisé bien intégré en trame de fond.

Recommandations : se marie avec poissons du lac,
poulet aux morilles, fromages doux


